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VIII JORNADAS
AGRICULTURA Y GANADERÍA

-HERENCIA-

Q heu salia
Centro de Interpretación del Queso de Herencia

Del 19 al 23 de Octubre
Patio del Ayuntamiento / 19:30 h.

PATROCINAN:

COLABORAN:



VIII JORNADAS AGRICULTURA Y GANADERÍA DEL 19 AL 23 DE OTUBRE DE 2021

MARTES, 19 OCTUBRE SECTOR AGROALIMENTARIO

19.00h.: RECEPCIÓN DE ASISTENTES Y ENTREGA DE DOCUMENTACIÓN.

  ACTO DE BIENVENIDA E INAUGURACIÓN DE LAS JORNADAS. 19.30h.:

A cargo de D. SERGIO GARCÍA NAVAS CORRALES, Alcalde del Excmo. Ayuntamiento BIENVENIDA: 
de Herencia

 A cargo de D. GABRIEL CARRERO DÍAZ-MECO, ACTO DE PRESENTACIÓN:
Concejal de Desarrollo de Rural del Excmo. Ayuntamiento de Herencia

 D. FRANCISCO MARTÍNEZ ARROYO, Consejero de Agricultura, Agua y INAUGURACIÓN:
Desarrollo Rural.

 PONENCIA a cargo de: Dª CRUZ PONCE ISLA, Directora General de Agricultura 20.00h.:
y Ganadería. “LA REFORMA DE LA PAC 2023-2027”

  PONENCIA a cargo de: Dª  NURIA VILLANUEVA, Técnica de Cooperativas 20.45h.:
Agroalimentarias.
“NOVEDADES Y NUEVAS EXIGENCIAS PRACTICAS DE CULTIVO EN LA NUEVA PAC”  

DEGUSTACIÓN Y MARIDAJE.- Ofrecida por Dª. LOURDES VILLAFRANCA SALCEDO Y 21.30h.: 
D. ROBERTO DÍAZ OLIVER. Gerentes de Cervezas La Maldita y Rte La Pintona.
“TRADICIÓN Y PUEBLO. FUSIÓN DE PRODUCTOS Y EMBLEMAS DE HERENCIA”
Lugar: Sala de catas, situada en el edificio del Centro de Día. 

 FIN DE LA JORNADA.22.00h.:

Q heu salia
Centro de Interpretación del Queso de Herencia

MIÉRCOLES, 20 OCTUBRE
CONVERSIÓN A LA PRODUCCIÓN ECOLÓGICA

C.L.A. JÓVEN

19.30h.:  ACTO DE PRESENTACIÓN DE LA JORNADA Y PONENTES.
PRESENTA: D.ª INÉS GUILLEN BELLOSO, Representante del Consejo Local Agrario Joven y Gerente
en la Cooperativa vitivinícola San José de Herencia.

 PONENCIA a cargo de Dª RAQUEL RAMOS, Coordinadora de Tecoagro Empresa de 20.00h.:
Servicios de Asesoramiento a las Explotaciones Agroalimentarias.
“LA AGRICULTURA ECOLÓGICA COMO ALTERNATIVA”

 PONENCIA a cargo de ESTHER TORIBIO SANTOS, Técnica Agrícola en el grupo 20.45h.:
Montes Norte. “TÉCNICAS DEL CULTIVO DEL OLIVAR EN AGRICULTURA ECOLÓGICA”

 DEGUSTACIÓN: “ESPECIALIDADES DE NUESTRA HERENCIA”21.30h.:
Lugar: Sala de catas, situada en el edificio del Centro de Día.

 FIN DE LA JORNADA.22.00h.:

JUEVES, 21 OCTUBRE SECTOR HORTÍCOLA, OLEICO Y VITICOLA

19.30h.:  ACTO DE PRESENTACIÓN DE LA JORNADA Y PONENTES.
PRESENTA: D. MARÍA EUGENIA DÍAZ-PACHECO Representante de la Asociación de Hortelanos de , 
Herencia.

 PONENCIA a cargo de Dª Mª LUZ FRESNEDA RUBIO, Técnica de FADEMUR.20:00h.:  
“SEMBRANDO IGUALDAD CON LA TITULARIDAD COMPARTIDA”. 

 MESA REDONDA SOBRE LA IMPORTANCIA DEL SUELO Y SU BIODIVERSIDAD. 20.45h.:
PRESENTA: D. ÁNGEL ÚBEDA, Representante de la Asociación de Hortelanos de Herencia. Y cuenta como
invitado: D. FRANCISCO JAVIER NARANJO PALOMO, Asesor Biodinámico y Ecológico de 
Sócrates Hortícola.

 DEGUSTACIÓN: Productos Hortícolas procedentes de “LA HUERTA HERENCIANA”21.30h.:
Lugar: Sala de catas, situada en el edificio del Centro de Día.

 FIN DE LA JORNADA.22.00h.:

VIERNES, 22 OCTUBRE SECTOR AGROGANADERO

19.30h.:  ACTO DE PRESENTACIÓN DE LA JORNADA Y PONENTES.
PRESENTA: D. JUAN DE DIOS BERRIO, Ganadero y representante del Consejo Local Agrario.

  Entrega de premios: 19.45h.:
IV Edición concurso escolar de dibujo “El campo de tu pueblo” 

 PONENCIA a cargo de D. VICENTE VIERA, Director General de Agroalimentaria Guissona-Bonarea.20:15h.:
 “EXPERIENCIA DE ÉXITO EN EL MUNDO COOPERATIVO: GUISSONA-BONAREA”.
 
21.00h.: PONENCIA a cargo de D. GREGORIO CARLOS RODRÍGUEZ, Técnico superior de la 
Viceconsejería de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural de Castilla la Mancha.
“NUEVAS OPORTUNIDADES DE COMERCIO: LA VENTA DIRECTA” 

 SORTEOS: Sorteo de equipación  y herramienta agrícola, patrocinado por Ferretería Moreno. 21.45h.:

 DEGUSTACIÓN DE CORDERO DE HERENCIA.-21:55h.:
Lugar: Sala de catas, situada en el edificio del Centro de Día.

 FIN DE LA JORNADA.22.30h.:

SÁBADO, 23 OCTUBRE CLAUSURA DE LAS JORNADAS

12:00 h.: CERTAMEN DE APLICACIONES GASTRONÓMICAS. I EDICIÓN “EL QUESO”  
impartido por el Chef D. Jose Luis Garcia Mascaraque .

 Quhesalia (Centro de Interpretación del Queso), situado en Avda Labradora s/n.Lugar:

Aforo limitado. Teléfono de reservas y venta de entradas: 926 571 002, Extensión: 2059
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